Percalo Igt 2001 Sangiovese di Toscana

Estate calda ed asciutta con alcune precipitazioni nel periodo antecedente la raccolta. Ridotto il
carico uva per pianta del 50% (diradamento dei grappoli).

Vino di buona struttura con potenzialita di invecchiamento. Si avverte chiaramente I'equilibrio dato
da una regolare maturazione delle uve.

Periodo di consumo consigliato 2004-2012.

Temperatura di servizio 17°C-18°C T:.!F
Percarlo
Vino non filtrato, possibilita di modesto deposito. G4k GHLATE A NEATHSAARE

Attenzione: la giusta temperatura di servizio , un adeguato arieggiamento, il riposo dopo i trasporti e la
conservazione, sono cure indispensabili per apprezzare al meglio la qualita dei nostri vini.



