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Chianti Classico Riserva Le Baroncole Docg 2009

prodotte N° 11.336 bottiglie da 75cl

Primavera-Estate caratterizzati da un andamento climatico equilibrato con buona escursione termica. Piogge
abbondanti tra fine Giugno ed inizio Luglio .Periodo di raccolta con condizioni meteorologiche ottime .Il vino

prodotto spicca per la freschezza ed intenso frutto,forse meno adatto al lungo invecchiamento della versione
2008.
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Ridotto il carico di uva per pianta(vendemmia verde) dal 30% al 40% del carico spontaneo.
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Periodo di consumo consigliato 2012-2020
Temperatura di servizio 17°-18°C.

Vino non filtrato- possibilita di modesto deposito

Attenzione: la giusta temperatura di servizio , un adeguato arieggiamento, il riposo dopo i trasporti e la corretta
conservazione, sono cure indispensabili per apprezzare al meglio la qualita dei nostri vini.



