Chianti Classico Riserva Le Baroncole Docg 2003
prodotte N° 11.020 bottiglie da 75cl

Forte gelata primaverile causo danni ai germogli. Estate molto calda: la corretta ' vl
maturazione fenolica riprese i primi di Settembre.

Ridotto il carico di uva per pianta(vendemmia verde) del 30% rispetto al carico spontaneo.

Vino alcolico ma di buona beva e freschezza.

Periodo di consumo consigliato 2006-2012.
Temperatura di servizio 17°C.
Vino non filtrato- possibilita di modesto deposito. |

Attenzione: la giusta temperatura di servizio , un adeguato arieggiamento, il riposo dopo i traspc
conservazione, sono cure indispensabili per apprezzare al meglio la qualita dei nostri vini.




Attenzione: la giusta temperatura di servizio , un adeguato arieggiamento, il riposo dopo i trasporti e la corretta
conservazione, sono cure indispensabili per apprezzare al meglio la qualita dei nostri vini.



