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Chianti Classico Riserva Le Baroncole Docg 2006
prodotte N° 10.664 bottiglie da 75cl
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Primavera ed Estate mediamente piovose con temperature nella norma. La maturazione
accusava un certo ritardo fino alla fine del mese di Agosto, quando alcune precipitazioni ed
un andamento climatico caratterizzato da forti escursioni termiche tra le ore diurne e
notturne porto le uve ad un livello perfetto di contenuti, che tali si ritrovano nei vini di
guesta annata: intensi, fini ed equilibrati.

Periodo di consumo consigliato 2009-2018. [ e MARBS i1t
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Temperatura di servizio 17°C-18°C.

Vino non filtrato, possibilita di modesto deposito.

Attenzione: la giusta temperatura di servizio , un adeguato arieggiamento, il riposo dopo i traspc
conservazione, sono cure indispensabili per apprezzare al meglio la qualita dei nostri vini.




